
Buffets
Froids
Conditions

•  Minimum 15 personnes.

•  Prix TTC à emporter ( pas de service)

•  Livraison possible à partir de 30 personnes 
( selon disponibilités )

•  La vaisselle est à nous ramener propre, selon un
délai convenu lors de l’enlèvement ou de la livraison.

•  Le nombre exact de personne sera confirmé au
plus tard 4 jours avant la date. (Il sera toujours
possible d’augmenter mais pas de diminuer
ce nombre.)

•  Un acompte de 50% sera demandé une semaine
avant. Le solde sera à payer le jour de l’enlèvement
ou de la livraison.



Buffet
Classique

24,5€/pers.

•  Pommes de terre
•  Pâtes au pesto
•  Salades et crudités
de saison
•  Fruits frais

•  Pêche au thon
•  Tomate au crabe
•  Médaillon de saumon
•  Terrine de poisson
•   Saumon fumé

•  Mayonnaise
•  Sauce coktail

•  Petits pains

•  Jambon italien
•  Coppa / Chorizo
•  Jambon à l’os
•  Oeuf mimosa
•  Rôti de porc 
à la moutarde
•  Terrine du boucher
et son confit



Buffet
Gourmand

35€/pers.

•  Tomate crevettes
•  Saumon farci aux
écrevisses
•  Tartare de saumon
•  Carpaccio de St-Jacques
•   Scampis et Gambas
•   Plateau nordique
( poissons fumés )
•   Farfalles aux fruits
de mer façon paëlla •  Pommes de terre

•  Pâte au pesto
•  Taboulé
•  Légumes grillés
•  Salades et crudités
de saison
•   Fruits frais

•  Mayonnaise
•  Sauce coktail
•  Sauce tartare
•  Petits pains

•  Jambon de parme
•  Rôti de boeuf au
parmesan
•  Ballotine de volaille
au curry
•  Magret de canard
fumé
•  Assortiment de
charcuterie



Buffet
Campagnard

20€/pers.

•  Assortiment de charcuterie
•  Assortiment de fromage (100g/pers.)
•  Pommes de terre
•  Pâtes
•   Fruits et crudités
•   Petits pains spéciaux



Buffet
Sandwichs

2.20€/pièce (min. 80pièces)

•  Jambon
•  Fromage
•   Américain
•  Pâté et confit
•   Brie-miel
•  Saumon fumé - Fromage frais
•  Salade de crabe
•  Poulet curry
•  Tomate - Mozarella

Sandwichs et pains spéciaux

Nous conseillons 4 à 5 pièces par personne


